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ASEFSSO!

Kit Kat-siikkuladid er svo dasamlegt. Flgmlega
hid fullkomna siikkuladi. bess vegna _ak_va6

ég ad profa pad i baksturinn i pessari viku. Og‘
viti menn - pad tokst svona lika hrikalega vel!

tvo Kit Kat Chunky og skerid pau
i bita. Setjid matskeid af deigi i

Hraefni: méffinsform, sidan einn Kit Kat-bita
225 g mjukt smjor og loks adra matskeid af deigi ofan
225 g sykur 4. Bakid i um pad bil 15 minutur og
225 g hveiti leyfid kékunum ad kélna adur en
1 tsk. lyftiduft kremid er sett a.
4 egg
1 tsk. vanilludropar KREMID!
3 msk. kékuskraut Hraefni:
2 Kit Kat Chunky 225 g mjukt smjér
375 g florsykur
Hitid ofninn i 175°C. Hrzerid Grlitid salt
smjor og sykur vel saman og 1 tsk. vanilludropar
baetid eggjunum vid, einu i einu. matarlitur (ef vill)

Blandid hveiti og lyftidufti saman
og baetid vid smjorblonduna
asamt vanilludropunum. Hraerid

Hraerid smjor og florsykur vel
saman, baetid pvi naest salti,

allt vel saman og batid pvi naest vanilludropum og matarlit saman
kékuskrautinu saman vid. Takid vid. Skreytid kokurnar eins og pid
viljid og bordid med bestu lyst!
L ]
er vel mjiikur. Baetid florsykri

og eggi saman vid og hreerid

BOTNINN! vel saman. Bztid sitronusafa,

Hraefni: sitronudropum og berki saman

5 stk. Kit Kat-stikkuladi vid blénduna og hraerid vel. Hellid
fyllingunni yfir Kit Kat-botninn.

Hitid ofninn i 200°C. Myljid Kit

Kat-siikkuladid i matvinnsluvél MULNINGUR!
og dreifid i botninn 4 20x20 Hraefni:
sentimetra formi. Bakid i 5 mintur. 1/3 bolli hveiti
1/3 bolli sykur
FYLLINGIN! 1/2 tsk. sitronudropar
Hraefni: 2 msk. mjukt smjér
225 g mjukur ridmaostur
2 bollar flérsykur Hreerid allt saman med gaffli
1 stort egg pangad til blandan er ordin ad

2 msk. ferskur sitrénusafi eins konar mulningur. Dreifid
1 tsk. sitrénudropar mulningnum yfir fyllinguna og bakid
1 1/2 tsk. finrifinn sitrénubérkur 718-20 minitur, eda pangad til
mulningurinn er ordinn ljéshrinn.
Keelid og skerid i litla bita.
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Hraerid rjomaostinn pangad til hann



Hraefni:
60 g smjor
3/4 bolli hvitir stkkuladidropar
1/2 bolli sykur
1/4 bolli pddursykur
1 bolli hveiti
1/2 tsk. lyftiduft
1/2 tsk. salt
1/2 bolli hvitir stkkuladidropar
2egg
2 msk. rjomi
2 stk. Kit Kat-sukkuladi

Hitid ofninn i 180°C. Braedid
smjorid i orbylgjuofni og

hraerid 3/4 bolla af hvitu
stikkuladidropunum saman vid
pangad til allt er bradid. Setjid
sykur, pudursykur, hveiti, lyftiduft,
salt og hvita sikkuladidropa (1/2
bolla) i skal og hrzerid vel saman.
Hrzerid sidan smjorblonduna saman
vid og pvi naest eggin og rjomann.
Nii eru tveir méguleikar i stédunni.
Haegt er ad setja deigid i kokuform
eda i moffinsform. Eg valdi sidari
kostinn. Skerid Kit Kat-stikkuladid
i litla bita og myljid pad yfir deigid
adur en pad er sett i ofninn. Bakid i
20 til 25 minditur.

bad er litid mal ad henda i eina svona
til ad heilla folk upp tr skénum. Kaupid
bara Betty Crocker-kokumix og -krem.
Fylgid leidbeiningunum og skreytid
med Kit Kat-suikkuladi. Best er ad
skreyta med pvi ad hafa Kit Kat-in tvo
og tvé saman. Hellid svo Smarties yfir
herlegheitin og voila! Audveldara gerist
bad ekki. Eg meli persénulega med
slikkuladikokumixinu og vanillukreminu
fra henni Betty en pad er audvitad
smekksatridi.

f

Japanir hafa verid ansi
duglegir vid ad proa
ny brégd af Kit Kat
par i landi. Hér eru
nokkrar klikkudustu

bragdtegundirnar af Kit

Kat i Japan.

*Aloe Vera
*Eplaedik
*Sitruspipar
*Aglrka
*Engiferdl
*Sjtronuedik
*Melona
*Miso-supa
*Pipar
*Sgrsud ploma
*Grasker
*Sojasosa
* Jararber og kartafla
*Wasabi
*Vatnsmeldna og salt
*Vin

——w
Bt









